DES BOISSONS

Les vins rouges

Les Cotes du Rhone 37.5cl 75 cl
Domaine de la Bastide AOC 2007 ........oovvveveuieeeeeeieeeeeeeeeeeeeen 18 €
Cote du Rhone Guigal AOC 2005 .....cceveiieeiieeiieeciee e 12€........ 22 €
Rasteau Domaine de Charavin AOC .........ovveeeeeiiiiiieeiieeeeen, 26 €
Saint-Joseph Saint Desirat AOC 2005 .......cccceevvveviiennee. 19€...... 32€
Cote Rotie Domaine de Bonserine AOC 2004 ................. 36€........ 60€
Cotes Roties Grands Crus de la Maison GUIGAL

Grand Cru La Landonne AOC 2004 ........uueeeeeiiiiiiiiiiiieeen 185 €
Grand Cru La Turque AOC 2004 .......ooveiiiiiiiiee e 185 €
Grand Cru La Mouling AOC 2004 .......uuvveeeeeeeiieeieeeeeeeeeeeennn 185 €
Les Bordeaux

Chéateau Les Gauries AOC 2006 ........ccoeeecvvvvvveeieeieeeeeeeee. 12€........ 16 €
Saint Estephe de la Commanderie AOC 2003 ..........cccoveeevvieeeciieenns VASES)
Les autres régions

Cote Roannaise AOC 20006 .........coooiiiiiieeeceeeeeee e 19 €
Cote du Forez « La Volcanique » AB 2006 ........ccccoeeviieeiiiieeiiiieeeee 21€
Saint Nicolas de Bourgueil Domaine 2007

du Beau PUuy AOC .......coveiiiiiiee e 16€........ 25 €
Bourgogne Hautes Cotes de Beaune 2004..........ccceeveveviieiiicecnennne. 35 €
Saint Chinian 2007 ....oocueeeeee e 14.40 €

L es vins roses

Cotes de Provence Saint Tropez AOC 2007 ........cccvvenneeen. 16€........ 23 €
Bandol « la Roque » AOC 2007 ......ccocvieeeiiiee e 25€
OTT sélection « les Domaniers » AOC 2007 .....ccceeevevveeiiiieeeiieeeeee 26 €
Bandol Domaine OTT 2006 .......cccveeiiiireiiiieeeiieee e 20 €

Les vins blancs

Viognier domaine de Coussergues 2007 ..........ccocevrovienirieniniencnnennn. 20€
Bourgogne Aligoté 2007 ......cccueeiiieeiieeiee et 22 €
Viognier Mondon et Demeure 2007 .....cccooeveeeiiiiiieeeeieiee e 26 €
Saint Véran « Les Charmones » AOC ..........ccceevcvieeennen. 18€....... 28€

es vins au verre

Rouge : Saint-JoSeph ...oooiiiiieceece e 490 €
Blanc : Viognier Mondon ........oooiiioiiiiie e 490 €
Les vins carafe 25¢cL  50cl  75cl
Rouge, Cote du Rhone AOC .......cccecevveeiieeinnene 3.50€....680€..9.60€
Blanc, Chardonnay vin de Pays d'OC ..........cccoveeee LE..... 8€....12€
Rosé, Coteaux d’Aix en Provence AOC .............. 3.50€...680€..9.60€
Les eaux 50cl 100 cl
BadOit-EVIan ... 290€....3.50 €
Les bulles lacoupe 10cl 75 cl
Blanc de blanc pétillant ......occoiiiiiiiiieeee 340€........ 2L€
Sélection « cOté green » .......cccceeevevieiiiiiec i, 6.90€........ L8 €
Champagne Duval-Leroy rosé ........cccoceeeiieeiieeiie e 50€
Champagne ROEAEIEr ......oii i 75€
Champagne Nicolas Feuillatte .........ccccocoiiiiniiiiinne 8.50€........ 66 €

Sans alcool

Café, Café décafing ... 196€ 1.60€
Thé, Infusion, Chocolat ..oeeoeeeeeeeeeeee e 250€ 220€
Coca-Cola, Orangina, Perrier, jus de fruit ........cccccceevnnne. 290€ 250€
Apéritifs

F N QY ICY= R 2.70 €
A R 2.80 €
Whisky Wild Turkey, 4 €l ....c.coooiiiiiiiie e 5.50€
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" Découvrir ma vraie nature...”
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Coté apéritif

Découvrez nos planchettes a partager a U'apéro

Planchette de charcuteriedu Velay ... 10.50 €
Planchette Finger FOOd ... 10.50 €

Coté salades
Salade verte folle ... 4.90 €

*Salade « coté green »
Salade, saucisson pistaché, rapée, croGtons de fourme,

ceuf poché, tomate, PIGNONS e PINS ....ov..vveiveiee e 9.50€
*Salade de boudin NOIr @UX NOIX ....ooooooovooiocee e 8.50 €
*Salade d'endives au SQUMON ... 8.90 €
*Salade de mache et betterave aux Saint-Jacques ... 10.80 €

Grande salade au choix * |H 1650€ 1490 €

Coté entrées

Les Huitres : 6, 90U 12, e, selon arrivages
Déclinaison autour du SAUMON ..o 12.50 €
Trilogie de foie grasde canard ... 14.50 €
Mousseline de sébaste aux petits légumes ... 9.50 €
Terrine de boeuf en gelée et foie gras ..., 9.90 €

Coté pates

Ravioles du Dauphiné aux copeaux de foie gras ... 11.50 €
Ravioles du Dauphiné aux écrevisses....................... 11.50 €
Tagliatelles lard et créme ... 8.50 €
Tagliatelles au beurre ..., 6.50€

Coté viandes

Brochette de magret de canard, ananas rotie aux épices ....... 16.50 €

Paté chaud a la stéphanoise ... 12.40 €
Pavé de rumsteck, fricassée de champignons du moment ...16.50 €
Tartare de boeuf, frites, salade ... 14.50 €
Entrecdte grillée, frites, salade ... 18.50 €
Pavé de biche aux girolles et chataignes ... 2080 € 19.80 €
Emince d’autruche au poivre a queue ... 1850€ 1650 €

Coté poissons

Saumon croustillant a la creme de raifort ... 12.40 €
Merlu étuvé, émulsion de pomme de terre, girolles et lard ... 13.40 €
Cabillaud roti, haricots blanc au chorizo ... 1650€ 1450 €

Truite du Lignon, jus de crustacés au basilic ... 12.40 €

Coté fromages
La faisselle frarche ... 4.00 €

L'assiette de fromages affinés ... 5.00 €

Coté desserts

Cocktail savarin aux fruits, espumas au rhum ... 5.50 €
Lile flottante d'Eddie ... 5.50 €
La tarte tatin revisitée, petit pot de creme et chamallows grillés. 6.00 €
Le macaron noir intense ... L50€ 550€

La petite poire pochée aux épices douces et fromage frais ...5.50 €

La fantaisie de glaces et sorbets ... 5.50 €

MENU SELECTION
1950€ 1790 €

Lentrée de saison

o

Le plat du jour

viande ou poisson
o

L'assiette de fromages de nos régions
ou
Le dessert gourmand de la maison

MENU SEDUCTION
26.00 €

La terrine du moment aux oignons confits
La salade d’endives et sauor%on a Uhuile de colza grillé
La truite du Lignonet et so:jus de crustacés au basilic
Le gateau de foie de vgtjailles a la stéphanoise

o
L'assiette de fromages affinés ”
o

Lile flottante d'Eddie

@ \
MENU TENTATION

3200 € 29.00€
La mousseline de rascasse aux petits légumes
La terrine de boeufoeun gelée au foie gras
L'émincé d'Autruch.e au poivre a queue
Le merlu étuvé, émulsion de SSmme de terre, girolles et lard
L'assiette de fr.omages affinés
|

Petite poire pochée aux épices douces et fromage frais

MENU EVASION
32080€ 37.00€

La trilogie de foie gras de canard
Créme brulée, espumas, escalope poélée
ou
Déclinaisons de saumon
Tartare, rillette, fumée
@

La brochette de magret de canard et ses ananas rotis aux épices

ou
L'assiette de petite péche du jour
o
L'assiette de fromages affinés
o
Les desserts de la carte

Plat du golfeur ..., 8.90 €
Plat du jour UsT€ 10.70 €

Plat du jour + dessert LUAST€ 1270 €
Menu enfant 1050€ 9.30 €




