DES BOISSONS w

RESTAURANT

Les vins rouges

Les Cotes du Rhone 37.5cl 75 cl

Cuvée Virgine 2008 ... 16 €

Cote du Rhone Guigal AOC 2007 12€...... 22€

Crozes Hermitage DeSmMeUre ... 28 €

Saint-Joseph Saint Desirat AOC 2006...............ccccoocooii, 19€...... 32€

Cote Rotie Domaine de Bonserine AOC 2006 .................... 6€ ... 60 €

Les Bordeaux

Chateau Les Gauries AOC 2007 ... 12€...... 16 €

Chateau les Joubert 2008...............ccocooiiiiiiiiii e 27 €

Les autres régions

Saint-Chinian 2007 ... 15 €

Cote du Forez « La Volcanique » AB 2008 ... 22€

Saint Nicolas de Bourgueil Domaine 2008

duBeau Puy AOC ... . 16€....... 26 €

Bourgogne Hautes Cotes de Beaune 2004 ..., 35 €

Cotes Roties Grands Crus de la Maison GUIGAL " Découvr’ir ma vraie nature...”
Grand Cru La Landonne AOC 2004 ..., 185 € i

Grand Cru La Turque AOC 2004 ... 185 € Eric Delorme
Grand Cru La Mouline AOC 2004 .............coooioioioiooeeeeeeeeeee 185 €

Les vins roses

Cotes de Provence Saint Tropez AOC 2008 ... 16€..... 23 €
Bandol « la Roque » AOC 2008.................coccoooooiooiiie. 20€..... 25€
OTT sélection « les Domaniers » AOC 2008..............cc.ccoooooiiiiiinii, 26 €

Les vins blancs

Chardonnay 2008 ... 16 €

Viognier Domaine de Coussergues 2008 ... 20€ i

Bourgogne Aligoté 2007 ... 22 € DEJEUNERS D'AFFAIRES
Viognier Mondon et Demeure 2007 ... 26 €

Saint Véran « Les Charmones » AOC ..., 18€ ... 28 € REPAS DE FAMILLE
Les vins au verre SEMINAIRES
Rouge

SaiNt-JOSEPN .o 3.20 € MARIAGES
Blanc

Viognier MONAON ..o 3.80€

ChardONNAY ..o 2.60€ COCKTAILS
Les vins carafe 25¢cL  50cl  75cl

Rouge, Cote du Rhone AOC ..., 3.50€..680€ .9.60€

Blanc, Chardonnay vin de Paysd'Oc................ L€ . 8€ ... 12€

Rosé, Coteaux d'Aix en Provence AOC ... 3.50€..680€.9.60€

Les eaux 50cl 100 cl

Badoit-Evian ... 290€...350€

Les bulles la coupe 10 cl 75 cl

Blanc de blanc pétillant ... 3.40€ . 2L €

Sélection « cOté green » ... 6.90€. ... 48 €

Champagne Doquet Jeanmaire ... 56 €

Champagne Nicolas Feuillatte ... 8.50€. ... b6 €

Champagne ROEAErer ... 75 €

Sans alcool

Café, Café décaféiné ... A90€.1.70€

Thé, Infusion, Chocolat ........ccoco oo, M€ _______ 2.20€

Coca-Cola, Orangina, Perrier, jus de fruit ... 290€...250€

Apéritifs

ANISES oo 2.70 €

KT e 280€

Whisky Wild Turkey, 4 ¢l ... 5.50 €

OUVERTURE 7 JOURS SUR 7 « 11H -16H

Tel. 04 77 32 14 63

& LASSABLIERE

DESIGN GRAPHIQUE VIR'GUL 07 77 55 09 89




Coté salades
Salade verte folle ..o 4.90 €

*Salade « coté green »
Salade, saucisson pistaché, rapée, croltons de fourme,

ceuf poché, tomate, PIgNONS A PINS ...oviiiiiiiiic e 9.50€
*Salade d’avocat et pamplemousse au crabe

Salade, miettes de crabe, avocat, pamplemousse ..o 10.80 €
*Salade frafcheur

Salade, melon, pasteque, pamplemousse, pomme, fraise, banane ............c......... 950 €
*Salade de tagliatelles et courgettes au saumon fumé ... 8.90 €
*Salade de légumes confits et saint-marcellin roti ... 8.50 €
*Salade bourgeoise

Haricots verts, fond d'artichaut, foie gras, saumon fumeé ..o 11.50 €

* Salade tonic
Jambon, gruyére, carotte, ceuf dUr ..o 8.00 €

Grande salade au choix * |——_—_— 1}58’€ 15.90 €

Coté entrees

Fra'cheur de tourteau et crevette, émulsion de tomates ... 12.50 €
Tartare de saumon aux perles du Japon............coi. 12.50 €
Marbre de foie gras au jambon de parme ... 15.50 €
Assiette méditerranéenne aux légumes confits ... 10.80 €
Tarte fine aux « légumes du soleil » ... 9.50 €

Coté pates

Ravioles aux €CreVviSSeS ... 11.50 €
Ravioles au reblochon. ... 11.50 €
Tagliatelles aux brocolis et anchois............................. 8.50 €
Tagliatelles au saumon fUME ... 9.50 €

Cotéviandes

Entrecote grillée, frites,salade ... 18.50 €
Filet de baeuf grillé (sup. sauce morille 9,50 €) ..o 22.00€
Cotes d'agneau en crolte de wasabi et sésame ... 16.80 €
Supréme de poulet jaune aux épices de ceylan............ 15.50 €
Tartare de beeuf, frites, salade ..., 14.90 €
Brochette d’onglet a 'échalote confiteausel ... 16.00 €
Carré d’agneau roti, moutarde et thym (pour 2 pers.) ... 32.00 €

Coté poissons
Voir la criée du jour

Cote fromages
La faisselle frarche ... 400 €

L'assiette de fromages affinés ... 5.00 €

Coté desserts

Fondant chocolatintense.................... 6.50 €
Tarte fine aux pommes tiedes, sorbet grany smith......... 6.50 €
Sushi a l'ananas, sorbet mangue, sésame et citron vert........... 6.50 €
Gauffre grand-mere

Chocolat chaud et chantilly ..o 6.00 €
Tarte macaron fraiSe ... 6.00 €
Glaces et sorbets assortis............... Demander la carte

Café gourmand
Créme brulée, gauffre, chantilly, fondant chocolat ..o 6.00€

MENU SELECTION
1950€ 1790 €

4

MENU EVASION
30-60€ 27.00€

r

MENU TENTATION
37.00 €

Marbre de foie gras au parme
Salade de la carte au choix
|

Cotes d’agneau en crolte de wasabi et sésame
Supréme de poulet jaune aux épices de ceylan
Poissons de la criée

[
* L'assiette de fromages affinés

Fromage blanc
|
Les desserts de la carte

Plat du golfeur ... 8.90 €
Plat du jour 150 € 10.70 €

Plat du jour + dessert UA50€ 1270 €
Menu enfant 1050€ 9.30 €




